(fole d'oie, saumon fumé, crevettes grises, ...)

Ving Hlaney e
» Vin du patron 2095
» Carafe de vin blanc du patron 15,95
» Vin du patron Chardonnay 2595
VINS BLANCS FRANCAIS
LOIRE
* Pouilly Fumé / Champeau 29,95
Arémes frais ef fruités,
» Sancerre / Balland 0,375 17,95
Ardmes de graminées et d'agrumes. 0,75¢cl 31,95
ALSACE
» Tokay Pinot Gris / Kientzler 31,95
Vin géndreus, brés nuancd,
BOURGOGNE
» Saint Véran, Domaine Luguet 28,95
Vin frais avec une touche dpicde.
» Chablis “Domaine des lles” / Tremblay 0,375cl 17,95
Ardmes de fleurs avec une trainde mindrale. 075cl 31,95
* Rully “Domaine De Chanzy" 36,95
Frais, ldgérement fruité et vigoureux,
» Chassagne Montrachet a.c. 54,95
Beaucoup de finesse, I'élite de la Bourgogne,
VINS DE DESSERT
» Muscat de Beaumes de Venise / Dom. de Durban VErre 6,95
Vin blanc dowx. 0,75c 31,95
VINS INTERNATIONAUX
» Mezzogiorno Bianco Italia 24,95
Vin blanc sicillen confectionné avec des cépages locaux Grilfo et Chardonnay.
» Pinot Grigio, Col d'Orcia Italie 2995
Vin blanc légérement fruité.
* Blanc de Pacs - vin BIO Espagne 26,95
Vin blane de la réglon de Penedés, trés généreus.
» Didgeridoo Chardonnay Australie 32,95
Vin Wanc charpenté trés intense.
» iljoensdrift Chenin/Colombar Afrique du Sud 2595
Vin blanc souple ef fruité du sud du pays.
* Alpaca Sauvignon Blanc Chili 2595
Vin blanc fruité de la Central Valley.
» Gruner Veltliner ‘Kies' Kurt Angerer Autriche 28,95
Cépage de vin blanc d'Autriche, légérement exotigue.
* Von Unserm “Riesling Trocken” Allemagne 35,95
Riesling & bouguet raffind, avec une touche de pommes vertes.
» Champagne du patron 50,05
* Champagne “Veuve Cliguot” 7995
r . r
Eulreey /mm{ﬂ e Tulvees chmides c
» Saumon d'Ecosse délicatement fumé 1595  * Velouté aux tomates, frais du jour 575
» Sashimi de thon 16,95 " Soupe de poisson richement 12,95
« Terrine de pité de foie d'ole 16,05 Sl avacraullie sticasts
o il o Pera i 995 /1475 /1990 " Croquettes maizon au fromage 9,95
& huitres / 9 huitres / 12 huitres ~ * Croquettes maison aux crevettes 12,95
grises de |a Mer du Nord
6 . » Satés thallandaiz avec sauce 11,95
ArPACEL 0 « Bouchée i (a Reine 12,95
» Brochettes de scampl marinés avec sauce 4,75
= Carpaccio di Modena 14,95 = Cassolette de poissons de la Mer du Nord 14,95
= Carpaccio de boauf irlandais 17,95 = Huitres gratinées 14,95
avec fromage et huile de truffes » Coquilles Saint-Jacques poélées “t Hoeveke" 16,95
* Carpaccio de saumon avec citron, 14,95« Fole d'oie poélé avec petites pommes 18,95
olgnons rouges et doucette
= Carpaccio de saumon avec fenouil 95 '
et Traming 4 la moutarde douce 5 (SMW PP GP*
» Carpaccio de thon avec citron, 14,95
oignons rouges et doucette » Scampi au beurrs A Fall 1495 19,95
- E!l‘pﬂl‘.‘:in de thon avec ]!Ilﬁ'h"l'! rosea IE-,QE P scll'l'lll-i I-éﬂﬁl'l:ﬂ'l!ﬂt piquants 1“_'95 -Igrgs
ot dressing au raifort
» Carpaccio "t Hoeveke" qEaE  TTEphm ey dom Was 1B
(3 sortes da Eﬂlpﬂ:ﬂﬂ!-:l » S-CIl'ﬂpi “t Hoevekea" “,95 19,95
Odlades w o Crdbe Wf oGP
» Salade César 1295 1595 " Craberoyal “Belle Vue" 1895 3775
« Salade & I'émincé de poulet sauté 14,95 19,05 " Crabe royal grating & ail 1895 3775
» Tomate rouge farcie aux crevettes 1595 21,95  * Crabe Royal au curry doux 1895 3775
grises de la Mer du Nord » Crabe royal “t Hoeveke" 18,95 37,75
* Salade fraiche aux scampi poélés 1595 19,95 « Crabe royal “Belle Vue" 2795 4895
= Salade “t Hoeveke" 1795 2295 + & huitres

* aveec cholx entre frites maison, croguettes, pomme de terre en chemise, pomme de terre farcie, gratin de pommes

de ferre ou rizx.

Aperitif pétillant
endredi, samedi et dimanche

chaque ¥ fire 17 et 18 heures.

Ving rou
* Vindu puhn‘nfa
* Carale de vin rouge du patron

VINS ROUGES FRANCAIS
BORDEAUX
* Chéteau Fougueyrat - Saint-Emilion Grand Cru
Vin souple et dquilibré, trés géndreu.
* Chiteau Clos La Ganne - Pomerol
Vin souple et &légant, avec des tanins dowr.
* Chiteau Deyrem Valentin - Margaux Cru Bourgeois
Vin du Médoc, fruité aux arémes prononcés.

BOURGOGNE

* Gevrey Chambertin / Trapet
Vin noble et vigoireix

* Nuits Saint-Georges "Vieilles Vignes” / Chevillon
Pinot Nalr dlégant et charpenté.

COTES DU RHONE

* Cotes du Rhone - Domaine de Boissan
Vin frals avec une touche dpicée.

* Chiteauneuf du Pape - Closerie de Vaudieu
Vin corsé avec une toucha dpicée.

LOIRE (SERV1 FRAIS)
* Saint-Micolas de Bourgueil
Vin printamier raffind.

VINS INTERNATIONAUX

* Don Cristobal Malbec ' i
Un brin épicé, ardme bolsd, - .
+DonCristobal  Malbec Oak Reserve
Ardmes trés riches, tanins robustes.

* Oakdand Cabernet Shiraz.

Vin épicé, rouge foncé avec maturation en chithe.
* Mezzogiorno Rossa
Vin sicilfen Nero d’Avala et Shiraz.

* Gaius Rosso Toscana

Vin de Montaicing & cépage Sangioveso,
* Rosso di Montalcino

Vin frulté avec un bouguet frais trés riche.
* Mas Petit - Vin BIO

Vin rouge somptusux confectiomé avec des cépages Garnatxa et {

* Paxis Douro

Cépages portugals traditionnels avec maturation en chéne frangais.

* Cistus tinto Douro

Vin fruité,
» Alpaca Carmenire

Vin souple et fruité des plus hauts vignobles des Andes,
* Elandsberg pinctage

Vin fruitd ef dpicd, un cdpage exchusif dAfrigue du Sud.

Viwg rosdy

* Vin du patron
* Carafe de vin rosé du patron

RIOJA
* Campille Rosado
Frais et fruitd, généreix au palais.

4’:«{7/4&/6} Y7, f&l Ae boir

Avec salade vinalgrette, dressing César ou Thousand Islands, Cholx entre frites maison, crogueties de pomimes
de terre, pomme de terre en chemise, pomme de terre farcle, gratin de pommes de terre, riz ou pdtes.

€

» Cotelette sparerib marinée 14,95
* Double filet de poulet 14,95
= Steak “t Hoeveke" 15,95
= Staak “Oklahoma” 17,45
» Grillade mixte “t Hoeveke" 19,95
* Entrecéte idandaise (300 g) 19,95
» Filet pur irflandais (200 g) 2295
» Cite & l'os irlandaise (600 g) 26,95
* Médaillon d'zgneau 2395

de Nouvelle-Zélande
» Steak de cheval belge 17,95
= Chiteaubriand argentin p.p. 22,95

(filet mignon 750 g)

avec Mgumes chaids - par 2 couverts
» Chiteaubriand irlandais p-p- 26,95

(filet pur 750 g)

avec Mgumes chaids - par 2 couverts
anh'n suggestion de viandes i

{par 2 couverts)

Unea dégustation de steak ‘t Hoeveke, en-
trechte irlandaise et médaillon d'agneau de
Nouvelle-Zélande. Avec légumes chauds,
zauce poivre créme et sauce béamaise.

’ p-p. €33,95 7
Supplements

» Sauce poivre créme 3,95
* Sauce champignon créme 3,95
» Sauce béamaisa fraiche 3,95
= Sauce Foyot (Béarnaise + jus) 3,95
» Sauce du chef 3,95
» Sauce moutarde 3,95
» Beurre & I'ail au vin blanc 2,45
» Baurre maitre d'hétel 2,45
* Mayonnaise 0,75

» Sauca fumés

» Trols sauces froides

€

* Steak de saumon grillé sur peau 16,95
* Brochette de poisson 19,95
* Brochette de gambas 19,95
= Steak de thon grillé 20,95
= Steak de thon grillé 3 la japonaise 2395
= Steak de thon grillé avec 2495

légumes au wok

A LUETUVEE

* Viande i I'étuvée “t Hoeveke" 15,95

= Bouchée a la Reine 15,95

f Notre sélection de poissons
{par 2 couveris)

Une dégustation de poissons grillés : steak
de saumon, steak de thon et brochette gé-
ante de scampi. Avec légumes au wok,
zauce moutarde chaude et sauce tartare.

p-p.-€2995
N,
» Salade de tomates 3,75
» Salade de concombres 3,75
s Salade de chicons 3,75
* Salade de choux 3,75
» Salade avec dressing au choix 3,75
*» Légumes chauds variés 595
» Chicons poélés 4,95
* Champignons poélés 4,95
= Haricots poélis 4,95
» Carottes poélées 4,95

GEREILL

"t hoevelke

RESTAURANT

Le medllewr de g mer

* Bar sur un lit de poireaux 19,95

* Duo de bar et coquilles Saint-Jacques 2495

* Duo de scampi et coquilles 24 95
Saint-Jacques & la chinoisa

* Plat de poissons a l'espagnole 2495

* Symphonie de poissons 25,95

» Roulades de sole de Normandie 26,95

* Sole poélée (450 g) 29,95

* Boulllabaisse avec roullle et loasts p.p. 24,95
{par 2 couverts)

F? ﬁiﬂ PP GP

= Spaghetti Bolognaize nN9s 1395

* Spaghetti alla carbonara 1195 14,95

» Piites aux scampi, pommes 1595 1995
et [ardons poélis

» Piites aux scampi dans une 1795 21,95
sauce tomate relevée

» Nouilles poélées 1495 1795

a I'émincé de poulet

* avec choix entre frites maison, croguettes, pomme de terre en chemise, pomme de terre farcie, gratin de pommes

de terre ou riz.

Fleby %%ﬁbﬂ

PP
*» Toast aux champignons podlés 11,95
» Mozzarella & |la tomate 1,95
s Carpaccio de tomatas avec 195

fromage et huile de truffes

= Salade au fromage de chévre chaud 11,95
et dressing au mial

= Spaghetti & I'huile d'ail 11,95
= Spaghetti dans une sauce tomate 11,95
relevée avec fromage Parmesan

* Légumes au wok avec gingembre et riz -

€

GP*
15,95
14,95
14,95
15,95

13,95
1395

14,95




