Witte n{y;m _ Rut WM

* Huiswijn 20,95 * Huiswijn
* Karaf witte huiswijn 15,95 = Karaf rode huiswijn
# Huiswijn Chardonnay 25,95
FRANSE RODE WIJNEN
FRANSE WITTE WIJNEN BORDEAUX
LOIRE = Chéteau Fougueyrat - 5t. Emilion Grand Cru 0,375d
* Pouilly Fumé / Champeau 29,95 Soepele, evenwichtige wijn. Zachte afdronk. 0,75cl
Fruitige, frisse aroma’s. * Chiteau Clos La Ganne - Pomerol
» Sancerre / Balland 0,375d 17,95 Soepele, elegante wijn met rachte tannines.
Grassige aroma’s, citrusvruchlen, 0,75cl 31,95 = Chateau Deyrem Valentin - Margaux Cru Bourgeois
Volle, fruitige Médoc wijn.
ALSACE
* Tokay Pinot Gris / Kientzler 31,95 BOURGOGNE
Weelderige, breed geschakeerde wijn. * Gevrey Chambertin / Trapet
Edele, nobele wijn.
BOURGOGNE = Nuits Saint Georges “Vieilles Vignes® / Chevillon
= Saint Véran, Domaine Luquet 28,95 Elegante, krachtige Pinot Noir.
Frisse wijn met kruidige hint.
* Chablis “Domaine des lles” / Tremblay 0,375¢l 17,95 COTES DU RHONE
Florale aroma’s met een minerale afdronk. 0,75¢cl 31,95 » Cétes du Rhéne - Domaine de Boissan
* Rully “Domaine De Chanzy" 36,95 Frisse wijn met een kruidige hint.
Fris, licht fruitig en stevig. = Chateauneuf du Pape - Closerie de Vaudieu
» Chassagne Montrachet a.c. 54,95 Krachtige wijn met een kruidig toetsje.
Veal finasse, top wit Bourgogne!
LOIRE (KOEL GESERVEERD)
o Caloek z
DESSERTWIJNEN i
* Muscat de Beaumes de Venise / Dom. de Durban glas 6,95
Zoefe witle wiin, 0,75 cl 31,95 WERE LDWI.IHE H : G R I L I.l.
* Don Cristobal Malbec Argentinié
WERELDWIJNEN Tikketje kidig en zoch houtaroima, ¥ t hmeve ke
* Mezzogiorno Bianco Italig 2495 » Don Cristobal Malbec Oak Reserve Argentinié : .
Deze Sicilioan is gemaakt van de lokale Grillo en Chardonnay. Zeer aroma’s met stevige tannines, :
« Pinot Grigio, Col d'Orcia Italie 29,95 : mg;:; SRR PR Zuid-Australié RESTAURANT
Licht fruitig wijntje. Kruidige wifn, donkerrood fruit met houtrijping.
» Blanc de Pacs BIO-wijn Spanje 26,95 s Mezzogiorno Rossa Italia
Deze witte wijn uit Penedes is een streling voor de tong. Siciliaanse Nero d'Avola en Shiraz.
* Didgeridoo Chardonnay Australig 32,95 # Gaius Rosso Toscana Italig
Volle wijn met een lange afdronk. Een wijn uit Montalcino met Sangioveso afs druivensoort.
* Viljoensdrift Chenin/Colombar Zuid-Afrika 25,95 * Rosso Di Montalcino E Italig
Soepele en fruitige wifn uit het zuiden van het land. Fruitige wijn met een rijk en fris bouguet.
* Alpaca Sauvignon Blanc Chili 2595 * Mas Petit BIO-wijn
Fruitige wijn uit Central Valley, . ‘m Een schitterende rode wijn met Garmatxa en Cabermet. -
* Gruner Veltlinger’ Kies' Kurt Angerer Oostenrijk 28,95 * Paxis Douro tugal
De witte druivensoort uit Oostenrijk, licht exotisch, Traditionele Portugese drulvensoorten gelagerd op Franse aik. e
* Von Unserm “Riesling Trocken™ Duitsland 35,95 * Cistus tinto Douro Portugal
Deze Riesling heaft een frisse neus met toetsen van groene appel, Fruitige wijn,

* Alpaca Carmenére Chili
:! i ¢ J ’” Een pareltje uit de hogere heuvels van de Andes. De Carmenére is soepel en fruitig.
' # J » Elandsberg pinotage
« Hulschampagne 55,95 Deze druif is enkel in Zuid Afrika te vinden, Fruitige, kruidige wijn.
* Champagne “Veuve Cliguot” 79,95

wé Wimer
Ewijn ‘/
* Karaf rose huiswijn

RIOJA

* Campillo Rosado
Fris met een fruitige, frivole afdronk.

echien : Het berte it Ae zee
Koude voorper e Warme vorgerechfen 41/// 4’3/&3&1&&1 -
. » Baars met prei 19,95 .
Zacht gerookte Schotse zalm 15,95 D 4 inauden — 575 _ BT S 54os Toast met gebakken N95 1595
» 5ashimi van tonijn 16,95 « Riikeliik | ; 129 Inclusief sloatfe met vinaigrette, coesar- of thousand island dressing. Keure uil huisgemaakte frietjes, : ~Jacobsv T paddestoelen
* Terrine van ganzenleverpastei 16,95 mLtE: :uiﬁﬂtt :lml’ 2,95 aardappelkroketjes, aardappel in de schil, gevulde sardappel, oordappelgratin, rijst of pasta. * Duo van scampi en St.-Jacobsvruchten 24,95 « Tomaat mozzarella n95 14,95
: op Chinese wijze 3
. - - 9,95 /14,75 /19,9 e = Carpaccio van tomaat n95 14,95
SRR o o MAimaNS ankoatin 4 e € * Visschotel op Spaanse wiize 2495 mettruffelkaas & truffelolie
* Huisgemaakte garnaalkroketten 12,95 * Gemarineerde spare rib 14,95 » Zalmsteak op het vel gegrild 16,95 » Symphonie van vis 2595  ,salad itenk 195 1595
et grijze Noordzeegamalen . . s ) alade met warme gertenkaas i Y
d - met gnj * Dubbele kipfilet 14,95 » Visbrochette 19,95 » Normandische zeetongrolletjes 26,95 & hﬂ-ﬂlﬂgdfﬂﬂﬂg
fﬂpf celo * Thaise :”“"‘55 met een dipsausje 1,95 » Steak "t Hoeveke" 15,95 » Gambabrochette 19,95 » Gebakken zeetong (450gr) 2995 = Spaghetti met knoflookolie n95 1395
) Em'"?'f" ' rd'” o E*":;  Steak “Oklahoma” 1745 = Zacht gegrilde tonijnsbeak 20,95 + Bouillabaisse met rouille & toast Pp.2495 = Spaghetti in een pittige 195 13,95
» Carpaccio di Modena 14,95 m::":;;":fﬁ:;;;:’""*""“‘“ ; * Mixed grill “t Hoeveke” 19,95 » Zacht gegrilde tonijnsteak 23,95 (per 2 pers.) tomatensaus met Parmezaanse kaas
® lgrse rundscarpaccio 17,95 . Vi etie uit de N I 14.95 * lerse Rib Eye (300 gr) 19,95 op lapanse wijze = Gewokte groenten met gember & rijst - 14,95
met truffelkaas & truffelolie WP L Ge S ; . t Id i ak 24.9
. : « Gegratineerde cesters 14,95 * lerse filet pur (200gr) 22,95 LRC Iogriics tonipete i AIrd VG  HG
o e M35, Gebakken St-Jacobsvruchten “t Hoeveke” 16,95 * lerse Céte & I'os (600gr) 26,95 P o e
« Carpaccio van zalm met dille 1505 = Gebakken ganzenlever met appeltjes 18,95 * Nieuw-Zeelandse lamskroon 23,95 « Spaghetti Bolognaise n95 13,95
en een zachte mosterddressing * Belgische paardensteak 17,95 « Spaghetti alla carbonara "985 1495
» Carpaccio van tonijn met citroen, 14,95 (5 4 ;f w f' - - . Argmti.jnse Chateaubriand p.p. 22,95 » Pasta met scampi, appelties 1595 19,95
rode ui & veldsla {filet mignon 750gr) & gebakken spekjes
= Carpaccio van tonijn met roze peper 15,95 Inclusief warme groenlenkrans - per 2 personen STOOFPOTIES = Pasta met scampi in een 17,95 21,95
en een mieriksworteldressing = Scampi in lookboter 1495 1995 * |erse Chateaubriand p.p. 26,95 » Vieesstoofpotje “t Hoeveke” 15,95 pittige tomatensaus
* Carpaccio "t Hoeveke" 18,95 = Scampi licht pikant 1495 1995 (filet pur 750gr) * Koninginnehapje 15,95 * Gebakken noedels 1495 1795
(3 soorten carpaccio) » Scampi in een zachte curry 1495 1995 inclusief warme groentenkrans - per 2 personen Vﬁe ﬁﬁ %
« Scampi “t Hoeveke” 1495 19,95 echien
(5{/.{5{&! VG  HG* ) " r * met keuze uit huisgemaakte frietjes, kroketjes, aardappel in de schil, gevulde aardappel, aardappelgratin of rijst,
Kﬁ}"ﬁf '/ lﬂl‘"fé VG HG* Onze vieessuggestie (per 2 personen) B Onze vissuggestie (per 2 personen) B
= Caesar salade 1295 1595 Een degustatie van steak “t Hoeveke”, lerse Een degustatie van gegrilde zalmsteak,
» Sslade met ensatesrde 1495 1995 . p . Rib Eye en Nieuw-Zeelandse lamskroon. Dit tonijnsteak en een reuze scampibrochette.
kippﬂnmepjis . Hnnl_"'gﬂﬂh Bave ?u! e Slee alles inclusief warme groentenkrans, peper- Dit alles inclusief wokgroenten, warme
Koningscrab gegratineerd 1895 3775 roomsaus & bearnaise. mosterdsaus en tartaar.
= Blozende tomaat gevuld 1595 21,95 met look p.p. €33,95 p.p. €29,95
::“: 9;"““ Nogrdzeegarnsien 5 » Koningscrab in een zachte curry 1895 3775 \ \ J N
L g s aﬂiu mt 15, 5‘ 19.95 - h i H R II 95 ? iEt 4
EEhath“ 5‘:Ia“_“!i H‘nn:mﬂa t n!v!k?l Ei 3 i.'rs tE mlss&n ELKE ZGNDAG
" " * Koningscrab “Belle Vue 2795 46,95 '
» Salade "t Hoeveke D95 RS e &Fp ént
{ganzenlever, gerookte zalm, grijze gamalen...) M }M ﬁ
» Peperroomsaus 3,95 = Tomatensla 3,75 ﬂ W%
* met keuze wit huisgemaakte frietjes, kroketies, cardappel in de schil, gevulde aardappel, aardappelgratin of rijst. * Champignonroomsaus 3,95 i I'{u:mlr.umm&rsta 4,15 om 1y
* Verse bearnaisesaus 3,95 = Witloofsla 3,75 .
» Fayot saus (bearnaise + jus) 395 = Koolsla 3,75
* Saus van de chef 395 = 5laatje met dressing naar keuze 3,75
= Mosterdsaus 3,95 » Gemengde warme groenten 5,95
= Witte wijnboter met look 2,45 * Gebakken witloof 4,95
» Bruine Hofmeesterboter 2,45 * Gebakken champignons 4,95
» Mayonaise 0,75 * Gebakken boontjes 4,95
» Rooksaus 3,75 = Gebakken wortelen 4,95

* Drie koude sausjes 4,25

U kan elke weekdag genieten van een

(VA men

telkens van 12u. tot 15u.

-

244
ﬂmhuﬁmhﬂ:dﬁnndﬁhpﬂm geopend van 12u. tot

| Sprankelend EpEI’ItIEf

g van 17u. tot 1Eu

\ elke vrijdag, zaterdag en zonda




